WeiBburgunder

2022 | QbA | trocken |
Duftig, an weiBe Bliute und Pfirsiche |
erinnernd, mit ausgewogenem Charakter ==
und dezenter Saure
Ruppertsberger Linsenbusch | Pfalz

0,75l 29,00 €

DADA No.1

2021 | ObA | halbtrocken
wurzig, fruchtbetont
Finca las Moras | Mendoza Argentinien

0,751 29,50 €




Avilal dpegial

Jagerschnitzel
mit Steinpilz-RahmsofBe 22,00 €

Caprese Schnitzel

mit Tomaten, Basilikum Pesto und

uUberbackenem Mozzarella 22,00 €
Italia

mit Bolognese Sof3e

und Uberbackenem Parmesan 22,00 €

Wiener Schnitzel

vom Kalb, 26,00 €
mit Zitrone

dazu wahlweise Pommes oder Bratkartoffeln

Unsere Empfehlung: dazu ein erfrischender,
gemischter Salat 550 €

GroBer Hunger???
Dann gréBere Portion!

Circa 350g Schnitzel und Mehr Beilagen

fir einen Aufpreis von
6,00 €

Zum Schnitzel empfehlen wir ein késtliches kaltes

Krombacher Pils 0,251 fur 3,50€
oder
unser Hausbier
“Winterberger Bergbrau” 0,3l fur 3,50€



Gulaschsuppe “Tschechischer Art”
mit Rinder Fleisch 9,50 €

Maronen-Cremesuppe
mit Thymiansahne 8,50 €

Winter-Salat

mit Orangenfilet, Apfel, Kirbiskerne, 14,00 €
Granatapfel und Fetakase

Vitello Tonnato
mit Kapern und Kapern-Blattern 14,00 €

Hausgeraucherte Entenbrust
an Himbeer-SoBe und Rotkohl Salat 15,00 €

Vasa

Selbstgemachte Ravioli

gefullt mit Hokkaido Kidrbis und Amaretti,
in Butter und Salbeidl 21,90 €

Paccheri mit Steinpilz-RahmsoBe
Parmesankase 20,00 €

Zu unseren Vorspeisen empfehlen wir unseren
WeiBburgunder aus dem Hause Keth
0,25l fur 10,90 €
oder
0,75l far 23,00 €
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Steak aus dem Lila Blumenkohl
mit Curryschaum 20,00 €

Gebratene Mohren

an WeiBbohnencreme mit gerdsteten 21,00 €
Walntssen und Granatapfel

Jiscispesialilaten

Forelle Millerin

mit Krautern und Limette 25.00 €

Tiger Garnelen 6 Stk

in marinierten Tomaten, Knoblauch 9600 €
und Petersilie ;

Lachs Steak
mit Zitronen SoBe 21,00 €

Zu unseren Veggie Gerichten empfehlen wir
Pinot Noir Rose von Nik Weis fur 0,251 fur 10,00 €
oder
Doppio Passo Primitivo Rosato 0,751 fur 32,00 €

Pommes 4,00 €
Kroketten ! 4,00 €
Butterspatzle 3,50 €
Bratkartoffeln 4,00 €
Kanarische Kartoffeln mit Krauterquark 3,50 €
Gemischtes Gemiise 6,00 €

Gemischter Salat 5,50 €



Hirschsauerbraten
mit Preiselbeeren SoBe 25,00 €

& «Steak aus der Rinderhiufte

mit Rotwein Jus 26,90 €
Argentinisches Steak 200¢g
mit Krauterbutter 30,00 €

% Mariniertes Schweinekotelett
in Waldhonig und Krautern, mit PfeffersoBe 24,00 €

Steak vom Wildschweinriicken
Sous-vide gegart, mit SteinpilzsoBe 25,00 €

Hahnchen Schenkel
mit BBQ-soBe 18,50 €

Zum unseren Fleischspezialtaten
harmoniert unser
Merlot/Sauvignon von Luis Felipe
fur 0,251 8,50€
oder
Spatburgunder aus dem Hause Heger 0,751 fur 49,00€

Pommes 4,00 €
Kroketten % 4,00 €
Butterspatzle 3,50 €
Bratkartoffeln 4,00 €
Kanarische Kartoffeln mit Krauterquark 3,50 €
Gemischtes Gemiise 6,00 €

Gemischter Salat 5,560 €



Zum Scfaluss

Apfelstrudel

mit VanillesoBe und Sahne 9,00 €

Schoko Lava Kuchen
an Birnen Puree 10,00 €

Crépes Suzette
mit Vanille Eis 8,50 €

Zum Abschluss empfehlen wir
einen eiskalten, leckeren Krauterlikdr aus der Region
Kahler Asten 2cl 4,50 €
oder
Marzadro Pistazien-Likor 4cl 5,50 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen halten wir in einer
separaten Ubersicht fiir Sie bereit. Unser Servicepersonal hilft Ihnen
gern weiter.



